SPEISEKARTE

DIE SCHLOSSKUCHE

Wir kochen frisch, farbig und mit Abwechslung.
Immer mit viel Freude und wenig Verschwendung.
Unsere Kiiche steht fir eine weltoffene Schweiz.

Die Produkte, die wir dabei verwenden, kommen
vom Schlossgarten hinter dem Haus und von
Lieferanten aus der Umgebung.

Unsere Portionen sind extra so gross, dass man drei
Gange geniessen mag.

DIE SCHLOSSTAFEL

Mit Zutaten aus unserem Schlossgarten, Biogemiise
von Philipp Riem in Kirchdorf, Gemiise von weiteren
lokalen Lieferanten oder No-Food-Waste-Gemiise
vom Gmiesgarte in Bern servieren wir ein 3-Gang-
Uberraschungsmeni.

Das Fleisch stammt von der Metzgerei Simperl in
Gumligen, wobei wir moglichst alle Teile des Tieres
verwenden.

Weitere Produkte sind von unseren regionalen
Lieferanten und Partnern. Wir verwenden maglichst
keine Produkte der Grossindustrie. Die Lieferwege
sind kurz und bekannt.

GEMUSEVIELFALT / CHF 50
FLEISCHVIELFALT / CHF 53

Die Schlosstafel empfehlen wir auch fir Gruppen bis
50 Personen.

DAS SCHLOSS KONIZ...

... ist ein Kraftort, dessen Gemauer und Schatten
spendende Linde mehrere Jahrhunderte alt sind.

... wird gastronomisch seit 2008 von der KG
Gastrokultur GmbH betrieben. Ein Konizer
Gastrounternehmen, das in Bern und Koniz sechs
Restaurants und eine Weinhandlung fihrt.

... hat einen eingemauerten Schlossgarten. Wir
pachten diesen wunderbaren Gemusegarten und
bewirtschaften ihn in Zusammenarbeit mit unserem
Biobauern Philipp Riem. Wahrend der Saison freuen
wir uns gegen ein Zmittag Uber freiwillige
Erntehelferinnen.

... ist ein Ort zum Feiern, Heiraten, Tanzen,
Geniessen, Spielen und Gartnern. Ein Ort fir Alle!
Planen Sie doch lhren nachsten Anlass im Schloss
mit uns. Wir freuen uns.

... ist ein Kulturort. Der Kulturhof Schloss Kéniz und
das Restaurant zum Schloss organisieren jahrlich
weit Uber flinfzig kulturelle und kulinarisch-
kulturelle Anlasse.

... ist die neue Heimat fiir die Fonduejurte im
Schlosshof, welche von November bis Februar
jeweils am Freitag und Samstag zum Fondueessen
und Verweilen einladt. Fiir Gruppen bis zu 30
Personen 6ffnen wir die Jurte auch ausserhalb der
normalen Offnungszeiten.

Essenszeit von 11.30 bis 13.30 und ab 18.00 Uhr.
Natlrlich verwenden wir nur Schweizer Fleisch und Fisch. Bei Fragen zu Allergien wenden Sie sich an das Servicepersonal.
Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.



SPEISEKARTE

VORSPEISEN

SUPERVITAMIN | 9.00
Blattsalat | Schlossdressing | Gurken |
karamellisierte Kerne | Sprossen

GMUES | 11.00
Weisse Spargelcremesuppe | Barlauchdl

DAS VIECH | 18.00/ 35.00
Bio-Rindfleischtatar | Haussauce |
Briochetoast vom Sterchibeck |

eingelegtes Gemiise aus dem Schlossgarten

ALPEFLUG | 14.00/ 25.00

Dreifarbige Tomaten | Blffelmozzarella |
Basilikumol |dunkle Balsamicoreduktion |
hausgerauchertes Salz | Szechuan Pfeffer | Sprossen

SUSSSPEISEN & KASE

ZUCKER UND ZITRONE | 10.00
Pralinékuchen | Beerenkompott | Rahm

SCHLARAFALAND | 12.00
Rhabarberkompott | Blatterteiggeback |
Meringues | Pistazien | Rahm

CHUGELRUND | 6.50/ 7.50

Muck’s Gelati im Becher

Fragen Sie unser Servicepersonal nach
den aktuellen Aromen

ZNUNI NAH | 14.00
Viererlei Kase von Jumi | hausgemachtes
Frichtebrot | Thymianhonig

HAUPTSPEISEN

SEELEHUNGERFRIDE | 24.00
Penne | Ramato Cherrytomaten | Barlauch |
Sbrinzknusper | geréstete Sonnenblumenkerne

ROUCH | 32.00

Hausgeraucherter Rieblilachs | Kartoffelgnocchi von
Ingredienza | Zitronenricotta |

eingemachte Zucchetti aus dem Schlossgarten

ROUBTIER | 42.00

Cordon bleu vom Kalb gefillt mit Blindnerfleisch und
Vacherin | Krduter-Ofenkartoffeln |

saisonales Gemiise

ITEM | 36.00
Rosa gebratenes Rinds-Flanksteak | Chimichurri |
Griessschnitten | saisonales Gemise

BLAUI PEPERONI | 28.00
Grine und weisse Spargeln | Orangenmayonnaise
Krauter-Ofenkartoffeln

HA KE AHNIG | 24.00
Eine Uberraschung aus unserer Schlosskiiche gegen
Food Waste. Wahlweise mit Fleisch oder vegetarisch.

DS HIPPYGSPANGSTLI

Teigwaren | hausgemachte Tomatensauce |
Reibkase

bis 8 Jahre 9.00 | 8-12 Jahre 14.00

Die Berner Musikszene ist grossartig, vielseitig und uns ans Herz
gewachsen. Deshalb ehren wir die Klinstler*Innen und betiteln
unsere Speisen unter anderem mit Songnamen von Stephan
Eicher, ZUiri West, Troubas Kater, Steff la cheffe, Jeans for Jesus,
Mduslum, Baze, Mani Matter, Polo Hofer, Kummerbuben, Greis,
Patent Ochsner, Bubi eifach, Lo & Leduc, Schmidi Schmidhauser,
Stiller Has und vielen anderen. Vielleicht sind die Songs bald
wieder mal driiben im Rossstall zu héren....

Essenszeit von 11.30 bis 13.30 Uhr und von 18.00 bis 20.30 Uhr.
Natlrlich verwenden wir nur Schweizer Fleisch. Bei Fragen zu Allergien wenden Sie sich an das Servicepersonal.
Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.



